Handwerk als Familientradition |

Arbeiten wie anno dazumal: Letzte Gerberei im Siegerland steht in Eschenbach

Eschenbach. (weba)
Gegerbte Schaf- und Lamm-
felle sind wertvolle Natur-
produkte. Die spezielle
Kunst der traditionellen
Fellaufbereitung beherr-
schen allerdings nur noch
eine Hand voll kleiner Un-
ternehmen in ganz Deutsch-
land. Die im idyllischen
Eschenbach gelegene Gerbe-
rei Theo Jiingst gehort zu den
letzten Betrieben iiberhaupt.

Im gesamten Kreisgebiet gilt
das Familienunternehmen als
einzige Anlaufstelle fiir Fell-
liebhaber und Schéfer und ist
bis weit tiber die Landesgren-
zen hinaus bekannt. Theodor
Jiingst fithrt den Innungsbe-
trieb bereits in der dritten Ge-
neration. Sein Groflvater -
ebenfalls Theodor — griindete
das Unternehmen im Jahre
1897. ,Mit dem Gerber-Hand-
werk bin ich groR geworden®,
erinnert sich der Fachmann.
Neben dem Chef und einem

: Der
Chef beim Schaben. Fotos: weba

Handarbeit wie eh und j

-

Wissen weitergeben: Nac

Festangestellten gehoren
noch  Teilzeitkrafte zum
Team. Michael Weber blickt
bereits auf tiber 30 Jahre Ger-
berei-Tatigkeit zuriick: , Trotz
der korperlichen Anstrengung
bin ich immer noch mit Freu-
de dabei.“ Die Kollegen arbei-
ten in einem nahe am Wasser
gelegenen, urigen Fachwerk-
haus. Die Gerberei nimmt
sich nahezu allen Sorten von
Fellen an: Ziege, Schaf bis hin
zu Wildfell. Schaffelle machen
jedoch den Lowenanteil der
Arbeit aus.

Die Qualit4dt der Produkte ist
durch Verarbeitung auf tradi-
tionelle Weise hochwertig.
JWir arbeiten getreu dem
Motto: Handarbeit statt ma-
schineller Unterstiitzung. So

amiliediti-on bereiten Theodor Jiingst (1) und Michael Weber Felle éuf.

wahren wir Tradition, behan-
deln jedes einzelne Produkt

-mit grofter Sorgfalt und kon-

nen eine vollig chemiefreie
Bearbeitung garantieren, so
dass auch Kleinkinder beden-
kenlos mit den Fellen in Kon-
takt treten konnen“, betont
Theo Jiingst.

Rezept
wird gehutet

Bis ein Fell jedoch zum Ku-
scheln freigegeben werden
kann, bedarf es harter Arbeit.
Nach eingehendem Waschen
in einer ,Haspel“ erfolgt die
so genannte Entfleischung.
Mit einem Stofeisen entfernt
Jiingst tiberschiissige Fettres-
te. Im Anschluss wiéscht er das

Fell erneut, diesmal mit reich-
lich Wollwaschmittel. In zwei
Holztrommeln startet dann
der eigentliche Gerbprozess.
Jingst befiillt die Trommel
mit Wasser und Salz und gibt
Ameisensdure hinzu. Die ge-
naue Zusammensetzung der
Gerbflussigkeit ist Familien-
Geheimnis. Michael Weber
streicht die Felle zunachst mit
Fett ein. Nach dem Trocknen
bringt Weber sie durch das
Pressen auf eine sich schnell
rotierende Metalltrommel
wieder in Form.

Am Ende eines mehrwochi-
gem Gerbprozesses steht ein
echtes Naturprodukt. Erstellt
wie vor hunderten von Jah-
ren. In der letzten Gerberei
des Siegerlandes.



